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Onno Kleyn drinkt
Oostenrijkse wijnen

ienerschnit-
zelwijn. Tja,
dat was wat
bij mij op-
kwam bij
het proeven van de Koppitsch Nr. 4.
Rood, maar wat voor rood! Adembene-
mend fris, een omgekiept mandje
verse aardbeien en kersen. De witte
pendantis al net zo klaterend. Waar de
witte van slechts een enkel druivenras
is gemaakt, de weissburgunder (pinot
blanc), rinkelen er in de rode wel vier:
zweigelt, blaufrénkisch, shiraz en sankt
laurent. U begrijpt, we zijn beland in
Oostenrijk. In Burgenland, aan de Neu-
siedlersee ten zuidoosten van Wenen,
waar Alexander Koppitsch niet alleen
biodynamisch werkt, maar de lijn door-
trekt en ‘naturwein’ maakt: nauwelijks
toegevoegd sulfiet, gefermenteerd

zonder toegevoegde gist, geen

koeling tijdens de

gisting. Dat recept
 leidt bij menig ander
tot ondrinkbare zooi,
maar hier niet. De

rode brengt een grijns
op mijn gezicht die al-
leen de allerbeste Beau-

k jolais veroorzaakt en de

; witte doet verlangen
naar rokjesdag. In af-
wachting daarvan passen

‘ beide wijnen bij alles wat

§ verluchtiging nodig heeft: prijs/

dooidagen met sneeuw- k"‘g['?t .
’

prut, belastingaanslagen,
boerenkool met worst. En
natuurlijk wienerschnitzel!

Koppitsch WB 2013, Koppitsch
Nr. 4; € 8,45. goedewijn.nl



