SULFIET i

om de wijn aan te zoeten. Niet alleen
suikers veroorzaken een zoete smaakin-
druk, ook o.a. glycerol en alcohol doen
dit. Daarom kan een droge wijn toch een
enigszins zoete indruk geven. Vaak is het
suikergehalte in een druif een indicatie
van rijpheid. Een hoger suikergehalte in
een druif resulteert doorgaans ook in
een hoger extract-gehalte van de wijn die
men er van maakt. Het Duitse en Oos-
tenrijkse wijnclassificatiesysteem mid-
dels Pridikate is hierop gebaseerd.
sulfiet Conserveringsmiddel en antioxi-
dant dat bij de wijnbereiding wordt
gebruikt. Naast deze positieve eigen-
schappen heeft sulfiet een extra gunstig
effect op de wijnbereiding. Zo doet sul-
fiet tijdens de gisting het glycerol-gehalte
toenemen (geeft een volle, zachte
smaak) en het klaren van met name witte
wijnen gemakkelijker verlopen.

Bij het oplossen van sulfiet in water
wordt zwaveldioxide gevormd. Dit zwa-
veldioxide is de werkzame stof in het vini-
ficatieproces. Zwaveldioxide is een gas
dat goed oplosbaar is in water en een
zeer scherpe en prikkelende geur heeft.
Het is in hogere concentraties en grotere
hoeveelheden schadelijk, maar in de bij
de wijnbereiding gebruikte lage concen-
traties voor de mens onschadelijk. Het
remt reeds bij lage concentraties de groei
en activiteit van vele micro-organismen.
De meeste bacterién en gisten die het
wijnmaakproces bedreigen zijn zeer
gevoelig voor het vrije zwaveldioxide. De
wijngisten zoals Saccharomyces cerevi-
siae zijn er echter veel minder gevoelig
voor. Dit betekent dat in gesulfiteerde
druivenmost alleen de gewenste gisten
actief kunnen zijn en de aanwezige sui-
kers in ethylalcohol en koolzuurgas omzet-
ten. Het gebruik van sulfiet is aan strenge
regels gebonden. Zo is er een maximum
vastgesteld voor de hoeveelheid vrije
zwaveldioxide in een liter wijn. Het vrije
zwaveldioxide in een wijn gaat oxidatie
tegen en zorgt ervoor dat met name witte

wijnen niet te snel bruin en ondrinkb.i
worden. Zwaveldioxide is niet alleen i1 (s
vrije vorm in wijn aanwezig, maar ool
voor een deel in een (met name aan
kers) gebonden vorm. Zoete witte wijii
bevatten dan ook een hoger totaal gl
te (gebonden en vrij) zwaveldioxide i
droge witte wijnen. Rode wijnen hebler
minder sulfiet nodig dan witte wijnen
omdat ze veel meer conserverende fr)
ne bevatten. Men kan het gebruik van il
fiet bij het produceren van wijn sterk
beperken door zeer schoon en zorgvuliliy
te werken. Tot op heden heeft men 11 (s
wijnproductie nog geen goed alterriatic|
voor sulfiet.
sulfitage (Fr.)
sulfiet.
sultana Witte, pitloze druivenvancicil
die met name bekend is vanwege 2111
uitstekende rozijnen, maar die ook wiiil
gebruikt voor de wijnproductie. De wi|
nen van de sultana hebben een redelijk
zuurgehalte en een neutraal karakte
Men maakt er mousserende wijnen vaii
maar ook droge witte. De kwaliteit 1~ wal
nig opwindend. Wordt in Califorrie vei
bouwd en heet daar ook thompson weed
less. Ook in Australié, Zuid-Afrika en o)
Cyprus heeft men deze druif aangeplan
hoofdzakelijk voor de productie van
rozijnen.

Sungurlare (Bulg) Wijnbouwgebied iy
het oosten van Bulgarije, aan het oostel)
ke eind van het Balkangebergte. M1
maakt er de Controliran Misket, ecri wille
wijn gemaakt van de misket-druil Ol
heeft men er chardonnay en andere witle
druivenvariéteiten aangeplant. De wijnon
zijn meestal kruidig, maar niet ey,
opwindend.

supérieur (Fr.) Letterlijk: beter. Woiili
soms gebruikt in combinatie met e i
komstbenaming (A.C.), waarmee dn
een theoretisch betere categorie woili
aangeduid. Er worden iets strengon
eisen aan de wijnen gesteld, zoal, |
lagere opbrengsten en een mininin

Het toevoegen van

oholpercentage in de wijn. Dit moet
en half of heel procent hoger zijn dan

bi) de niet-supérieure A.C. In de praktijk

s het verschil meestal niet te proeven.
inkele voorbeelden: Bordeaux supérieur,
leaujolais supérieur en Macon supérieur.
Superior (Port.) Letterlijk: beter. Af en
pe gebruikte aanduiding voor wijnen die
6 meer alcohol bevatten dan het vast-
stelde wettelijke minimum in de streek
herkomst,

Muperiore (It.) Toevoeging aan de
0.0.C.-benaming op het etiket. Slaat op
het wettelijk verplichte, iets hogere alco-
hol-gehalte dat de wijn moet bezitten.
ggereert een betere kwaliteit, maar dit
lang niet altijd het geval. Vergelijkbaar
de Franse term supérieur.

effage (Fr.) Het enten van een
suwe druivenvariéteit op een al wat
dere druivenplant. Het verschil met
ffage is dat men bij greffage een jon-
ent op een jonge onderstam aan-
rengt. In feite ent men bij surgreffage

N nieuwe variéteit op een reeds geénte
if. Men past surgreffage toe als men
bestaande wijngaard die is beplant
et een minder goede druivenvariéteit,
Wil verbeteren zonder de productie mini-
ihaal drie jaar stil te leggen. Bij het rooi-
#n en vervolgens opnieuw beplanten van
wijngaard gaan deze drie productieja-
zeker verloren. Wanneer men op de
staande druivenplanten nieuwe enten
nbrengt, kan al na één jaar een (welis-
Wair kleinere) oogst worden binnenge-
ald. Nadelen zijn een moeilijker tech-
lek en een niet 100% slagingskans van
surgreffage. Voordelen zijn een snelle-
Ik oogst, en minder aanloopproblermen
van jonge, pas geplante druivenstokken.
Novendien heeft de ent meteen de
‘beschikking over het oude (diep- en wijd-
hrbreide) wortelstelsel van de vroegere,
yolgroeide plant.

wur lie (Fr.)  Zie lie.

MR (Dts.) Aanduiding voor een zoete
Wijn.
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Siifflreserve (Dts.) Letterlijk: zoetreser-
ve. Onvergiste most die gezuiverd en
gestabiliseerd is door middel van filteren
en koelen. Veel gebruikt in Duitsland om
wijn mee aan te zoeten. Deze steriele,
zoete vloeistof wordt in kleine hoeveel-
heden (slechts enkele procenten) aan
gerede wijn toegevoegd. Op deze wijze
kan men een perfect evenwicht bereiken
tussen de verschillende smaakcompo-
nenten in de wijn, zoals zoet, zuur, bitter
en alcohol. Stfireserve moet stabiel en
steriel zijn want ze mag geen hergisting
(door de suikers in Siifdreserve) in de fles
veroorzaken. Het werken met Stiireser-
ve vergt een goede technische uitrusting.
Voor de toepassing van Siifireserve zijn
vele strenge regels opgesteld. De her-
komst en de kwaliteit van de Siifireserve
bepalen aan welke wijn ze mag worden
toegevoegd. Bijvoorbeeld: een Spiitlese
mag alleen maar worden bijgezoet met
Sifireserve van minimaal Spatlese-kwali-
teit (mostgewicht).

Svischtov (Bulg.) Wijnbouwgebied aan
de Donau in het noordelijke midden van
Bulgarije. Hier kan men prachtige rode
wijnen maken van de cabernet sauvignon.
Van eenvoudig tot luxe (Controliran) zijn
ze goed en typerend voor Cabernet
Sauvignons.

Swan Valley (Aust.) Wijnstreek in Wes-
tern Australia, klein (250 ha.), met een
mild klimaat, met relatief lange historie,
vooral wit en met name Chenin-Blanc
doet het hier goed. Vroeger grote produc-
tie van met name zware rode, en zoete
witte, tegenwoordig veel kleiner en meer
nadruk op moderne, droge witte wijn.
Swartland (Z.-Afr) District in de Coas-
tal regio in Zuid-Afrika. Oorspronkelijk
een gebied waar rijke, volle en gestoofde
rode wijnen vandaan kwamen. Sinds
enkele jaren komen er meer en meer ele-
gantere rode wijnen uit de koelere delen
in de buurt van de kust op de markt.
sweet (Eng.) Aanduiding voor een zoe-
te wijn.
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